LES SOURCES DE

DIEULEFIT

DOMAINE HOTELIER

HORAIRES D’OUVERTURE :
Fermeture hebdomadaire le lundi & mardi
Ouvert les autres jours a partir de 19h
et samedi - dimanche a partir de 12h

Les plats sont faits maison et élaborés sur place a partir de produits locaux grace notamment a:
Cyprien Jullian, Paubrac des Prés Veau
Loic Durif, Ferme Crupies
Magali Boisse, Ferme Roche Saint Secret
Champs libres coopérative
Glaces de Provence

En cas d’allergies, d’intolérances ou de régimes alimentaires, merci de nous en faire part.
/’ - Une carte des allergenes ainsi qu’une carte des origines de nos viandes
2 sont a votre disposition.
“7Prix nets en Euros, taxes & services compris.

[ A v
: “/ \N / %%otre établissement n’accepte pas les chéques.

LUCAS




balade en dréme

Carpaccio de dorade aux agrumes
- 12€ -

Oeuf parfait & son crémeux de légumes de saison
Brioche feuilletée
- 12€ -

Tofu réti croustillant, asperges réties & vinaigrette miso
- 10€ -

Epaule d’agneau confite, jus réduit au thym,
pressé de pommes de terre
& légumes glacés
- 26€ -

Filet de bar en croute d’herbes, crémeux de panais
& petits légumes
- 26€ -

Pois chiche braisés, carottes, dattes, feta & riz safrané
- 24€ -

Magret de canard a 'orange, pressé de pommes de terre
& légumes glacés
- 26€ -

Variation autour du nougat
-10€ -

Tarte miroir au chocolat
- 10€ -

Carpaccio de fruits a la verveine
- 10€ -

Assiette de fromages affinés
- 14€-

LUCAS



carte des vins

2022 - Domaine Serre des Vignes - 6€

Cuvée "Secret de Syrah”
AOC Grignan-les-Adhemar
100% Syrah

2024 - Domaine Montine - 6€
Cuvée "Muse”
AOC Grignan-les-Adhemar

2024 - Domaine Montine - 24€
Cuvée “Secret de Terroir”
AOP Grignan-les-Adhemar
Grenache, Syrah

2022 - Domaine Serre des Vignes - 28€
Cuvée “Secret de Syrah”
AOC Grignan-les-Adhemar
100% Syrah

2022 - Domaine Montine - 38€
Cuvée “Vinsobres”
AOP Grignan-les-Adhemar
Grenache, Syrah

2022 - Domaine de Saint-Clément - 48€
Cuvée “Horizon”
AOC Crozes-Hermitage
100% Syrah

2022 - Baron Philippe de Rothschild - 59€
Cuvée “Réserve Mouton Cadet”
AOC Haut-Médoc
Merlot, Cabernet Sauvignon

2024 - Chateau d’Astros - 32€
Cuvée “Amour”
AOP Cotes de Provence

2024 - Domaine Clairmont - 7€
Cuvée “ Caprice”
IGP Collines Rhodaniennes
Sauvignhon

La Vieille Ferme -10€

2023 - Domaine la Nyonsaise - 28€
Cuvée “Terre d’Eclat”
IGP Coteaux des Baronnies
100% Chardonnay

2024 - Domaine Clairmont - 32€
Cuvée “ Caprice”
IGP Collines Rhodaniennes
Sauvignon

2023 - Domaine Mdcon-Villages - 36€

Cuvée “La Céte Blanche”
AOC Macon-Villages
Chardonnay

2024 - Domaine Montine - 43€
Cuvée Spéciale
AOP Grignan-les-Adhemar
100% Viognier

2024 - Domaine des Pierrots - 68€
Cuvée”Spéciale”
AOP Saint Joseph
Rousanne, Marsanne

Clairette de Die - Cuvée Salabelle - 31€
Champagne - Paul Romains Brut - 76€

Champagne - Paul Romains Blanc de Blancs - 92€

LUCAS



carte des boissons

cocktails

Spritz au choix 25cl - 10€
« Apérol
« Campari
» Fleur de Sureau
Mousseux d’Ardéche, eau gazeuse

Gin & Tonic au choix 25cl
« Tanqueray-11€
e Hendrick’s - 12€

Cubal libre 16cl - 10€
Rhum Havana Especial, citron vert, cola

Moscow Mule 16c¢l- 11€
Vodka Sobiesky, ginger beer, citron vert

bieres

la vieille mule

Dréme - Poét-Laval

Pression

Blonde Tombé du Ciel ;.5 - 5,5€/10€

Bouteille
Ambrée ;- 6,5€
IPA ;5. - 6,5€

apéritifs._,,.

Pastis Ricard - 5€

Martini blanc - 8€
Martini rouge - 8€

Suze - 8€

Muscat - 8€

Liqueur “Mentheuse” - 8€
Liqueur “Pulpeuse” - 8€

softs

Jus de fruits bio 25c¢l-3,5€

La Ferme de Margerie - Drome
Poire / Pomme / Abricot

SOFTS -4€

Jus de tomate

Markus Limonade ;33

Markus Cola 33

Schweppes Tonic ;s

Ginger Beer London Essence s
Perrier 33

digestifs._,,.
WHISKY

J&B - 8€

Jack Daniels - 8€

VODKA

Vodka Sobieski - 8€
RHUM

Havana Club Especial - 8€

boissons chaudes
Espresso, café allongé - 2,5€
Chocolat chaud - 4,5€

Thé & Infusion - 4€

Cappuccino, café creme - 4,5€
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