
R E S T A U R A N T 

Lucas

D U  M E R C R E D I  A U  D I M A N C H E

D E  1 2 H 0 0  À  1 4 H 0 0

D E  1 9 H 0 0  À  2 2 H 0 0

+ 3 3  9  7 0  7 1  1 8  5 1



Carte des boissons

Bar à Spritz - 16cl

A P É R O L  O U  C A M P A R I  S P R I T Z   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9
P R O S E C C O ,  A P E R O L  O U  C A M PA R I ,  E A U  G A Z E U S E

L I M O N C E L L O  S P R I T Z  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 0
P R O S E C C O ,  L I M O N C E L L O ,  E A U  G A Z E U S E

S A I N T  G E R M A I N  S P R I T Z  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 1
P R O S E C C O ,  S A I N T - G E R M A I N ,  E A U  G A Z E U S E

Cocktails

C A Ï P I R I N H A  1 2 c l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9
C A C H A Ç A ,  S U C R E  D E  C A N N E ,  C I T R O N  V E R T

M O J I T O  C L A S S I Q U E  2 0 c l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 1
R H U M ,  S U C R E  R O U X ,  C I T R O N  V E R T ,  M E N T H E  F R A I C H E ,  E A U  G A Z E U S E

M O J I T O  F R U I T S  R O U G E S  O U  P A S S I O N  2 0 c l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 1
R H U M ,  S U C R E  R O U X ,  C I T R O N  V E R T ,  M E N T H E  F R A I C H E ,  E A U  G A Z E U S E

L E  P I N E A P P L E  1 2 c l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9
C U R A Ç A O ,  S I R O P  D ’ A N A N A S ,  J U S  D E  C I T R O N  V E R T ,  T E Q U I L A

P I N A C O L A D A  2 0 c l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 1
R H U M ,  J U S  D ’ A N A N A S ,  P U R É E  D E  C O C O

Nos vins au verre et au pichet

R O U G E
2 0 2 3  -  C A V E  L A  G A I L L A R D E
C U V É E  « P R E S T I G E  L G »  -  A O P  C Ô T E S  D U  R H Ô N E  V I L L A G E S

2 0 2 3  -  D O M A I N E  B R O T T E
C U V É E  « S I G N A T U R E  T H I B A U L T  B R O T T E »  -  A O P  C Ô T E S  D U  R H Ô N E 

1 5 c l

5

6

5 0 c l

1 6

-

1 5 c l

8

7

5 0 c l

-

2 1

B L A N C
2 0 2 2  -  D O M A I N E  S E R R E  D E S  V I G N E S
C U V É E  « L E S  P E R R A C H E S »  -  A O C  G R I G N A N - L E S - A D H E M A R

2 0 2 3  -  D O M A I N E  D E S  C A M I N O T T E S 
C U V É E  « C H Ê N E S  M I L L É N A I R E S »  -  A O C  G R I G N A N - L E S - A D H E M A R

1 5 c l

5

6

5 0 c l

1 6

-

R O S É
2 0 2 3  -  D O M A I N E  O & H  B O U R
C U V É E  « L ’ I N S T A N T  G O U R M A N D »  - A O C  G R I G N A N - L E S - A D É M A R

2 0 2 3  -  D O M A I N E  M I R A V A L
C U V É E  « S T U D I O  B Y  M I R A V A L »  - I G P  M E D I T E R R A N N É E

Champagne à la coupe

C H A M P A G N E  L A L L I E R   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 4
C U V É E  « R E F L E X I O N  R 0 2 0 »



La Distillerie

V O D K A
K E T E L  O N E  4 c l   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8
A B S O L U T  4 c l   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7
T E Q U I L A
J O S E  C U E R V O  E S P E C I A L  4 c l   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8
G I N
G I B S O N  4 c l   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8
G O R D O N S  4 c l   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8
R H U M
H A V A N A  C L U B  E S P E C I A L  4 c l   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8
D O N  P A P A   4 c l   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8
W H I S K Y  &  B O U R B O N
J & B  R A R E  4 c l   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7
C H I V A S  2  A N S  4 c l   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .      1 2
A B E R L O U R  F O R E S T  R E S E R V E  4 c l   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .        8
J A C K  D A N I E L S  4 c l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .        8

Bières

H E I N E K E N  2 5 c l  p r e s s i o n  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4
A F F L I G E M  2 5 c l  p r e s s i o n  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 , 5
H E I N E K E N  5 0 c l  p r e s s i o n  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7
A F F L I G E M  5 0 c l  p r e s s i o n  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 , 5 
L A  V I E I L L E  M U L E  -  L A  B L A N C H E  M U L E  3 3 c l  b t e  . . . . . . . . . . . . . . . . 6 , 5
L A  V I E I L L E  M U L E  -  I P A  3 3 c l  b t e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 , 5 
1 6 6 4  3 3 c l  b t e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 , 5
C H I M A Y  3 3 c l  b t e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6
1 6 6 4  S A N S  A L C O O L  3 3 c l  b t e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5

Boissons non-alcoolisées

O R A N G I N A ,  I C E  T E A  P Ê C H E  2 5 c l . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 , 5
L I M O N A D E  P H E N I X ,  D I A B O L O  2 5 c l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4
S C H W E P P E S  I N D I A N  T O N I C  2 5 c l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 , 5
C O C A - C O L A ,  C O C A - C O L A  Z É R O ,  D I A B O L O  3 3 c l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4
J U S  D E  F R U I T S  D U  D O M A I N E  D E S  A R C H E S  2 5 c l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 , 5
P O M M E ,  A B R I C O T  O U  P O M M E - C O I N G

O R A N G E  P R É S S É E  M I N U T E  2 5 c l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 , 5

Eaux

E V I A N ,  B A D O I T  5 0 c l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4
E V I A N ,  B A D O I T  1 l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 , 5
P E R R I E R  3 3 c l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4

Mocktails

L E  N O U M É A  2 0 c l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7
P U R É E  D E  F R U I T S  D E  L A  P A S S I O N ,  C I T R O N  V E R T ,  A N A N A S ,  G R E N A D I N E

S W E E T  V I R G I N  2 0 c l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7
P U R É E  D E  C O C O ,  A N A N A S ,  M A N G U E ,  S I R O P  D E  V I O L E T T E

C O C O  D R E A M  2 0 c l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7
P U R É E  D E  F R A M B O I S E ,  P U R É E  D E  C O C O ,  C I T R O N  J A U N E ,  L I M O N A D E



Nos entrées

Nos plats

T A R T A R E  D E  T H O N  D E  L I G N E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 4
C R È M E  D ’ A V O C A T S

C A R P A C C I O  D E  T O M A T E S  D E  N O S  R É G I O N S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 4
B U R R A T A ,  B A S I L I C  &  B A L S A M I Q U E

C A I L L E T T E  A U X  H E R B E S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 4
S A L A D E  V E R T E 

S P A G U E T T I S  D E  M E L O N  C H A R E N T A I S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 4
T A R T A R E  D E  T O M A T E  &  J A M B O N  D E  P A Y S

P L U M A  D E  P O R C . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 3
C R È M E  D E  P O I V R O N S  A U  C H O R I Z O 
&  P U R É E  D E  P O M M E S  D E  T E R R E

P Ê C H E  D U  J O U R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 6
L É G U M E S  G R I L L É S  &  P U R É E  D E  P A T A T E  D O U C E
S A U C E  V I E R G E
( + 4  E N  M E N U )

P I È C E  D U  B O U C H E R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 6
L É G U M E S  D E  S A I S O N  O U  F R I T E S  M A I S O N  O U  S A L A D E
S A U C E  A U  P O I V R E  M A I S O N  O U  S A U C E  C H I M I C H U R R I
( + 4  E N  M E N U )

G R A T I N  D E  R A V I O L E S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 1
S A L A D E  D E  M E S C L U M
( H O R S  F O R M U L E )

S U P R Ê M E  D E  V O L A I L L E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 2
P O M M E S  D E  T E R R E  G R E N A I L L E S  E N  P E R S I L L A D E
S A U C E  F O R E S T I È R E

C A B I L L A U D  P A N É   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 3
F R I T E S  M A I S O N  O U  S A L A D E
S A U C E  T A R T A R E  M A I S O N

D I S P O N I B L E  E N  V É G É T A R I E N V É G É T A R I E N D I S P O N I B L E  S A N S 
G L U T E N

S A N S  G L U T E N



Nos Desserts

Menus

C L A F O U T I S  A U X  C E R I S E S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9
V A R I É T É  B I G A R E A U ,  O R I G I N E  F R A N C E 

A B R I C O T S  R Ô T I S  A U  R O M A R I N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9
C H A N T I L L Y  I N F U S É E  A  L A  V E R V E I N E

M I - C U I T  C H O C O L A T  7 2 %  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9
G L A C E  A U  C H O I X

G O U R M A N D I S E S  M A I S O N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9
C A F É  O U  T H É
S É L E C T I O N  D U  J O U R 

S É L É C T I O N  D E  G L A C E S  &  S O R B E T S 

2  B O U L E S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 
3  B O U L E S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9
( H O R S  F O R M U L E )

A S S I E T T E  D E  F R O M A G E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 6
S É L É C T I O N  D U  M O M E N T
( H O R S  M E N U )

E N T R É E  -  P L A T
 O U  P L A T  -  D E S S E R T

3 2

M E N U  B A M B I N
V O L A I L L E  O U  S T E A K  H A C H É

F R I T E S  O U  L É G U M E S  D E  S A I S O N
C O U P E  D E  G L A C E  :  2  P A R F U M S  A U  C H O I X

1 5

G A R N I T U R E S
P O Ê L É E  D E  L É G U M E S  D E  S A I S O N

P U R É E  D E  P O M M E S  D E  T E R R E
S A L A D E  V E R T E  -  F R I T E S  M A I S O N

5

E N T R É E  -  P L A T  - 
D E S S E R T

3 9



Vins rouges - 75cl

2 0 2 3  -  C A V E  L A  G A I L L A R D E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 4
C U V É E  « P R E S T I G E  L G »  -  A O P  C Ô T E S  D U  R H Ô N E  V I L L A G E S  V A L R É A S
7 5 %  G R E N A C H E ,  2 5 %  S Y R A H

2 0 2 3  -  D O M A I N E  B R O T T E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 4
C U V É E  « S I G N A T U R E  T H I B A U L T  B R O T T E »  -  A O P  C Ô T E S  D U  R H Ô N E
A  D E G U S T E R  T R È S  F R A I S
G R E N A C H E  B L A N C ,  C A R I G N A N ,  S Y R A H ,  C L A I R E T T E

2 0 2 1  -  D O M A I N E  D U  S E R R E  D E S  V I G N E S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 9
C U V É E  « S E C R E T  D E  S Y R A H »  -  A O C  G R I G N A N - L E S - A D H E M A R
1 0 0 %  S Y R A H

2 0 2 1  -  D O M A I N E  D E  G R A N G E N E U V E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 5
C U V É E  « S E C R E T  D E  S Y R A H »  -  A O C  G R I G N A N - L E S - A D H E M A R
1 0 0 %  S Y R A H

2 0 2 0  -  D O M A I N E  B R O T T E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 2
C U V É E  « L E S  H A U T S  D E  B A R V I L L E »  -  A O C  C H A T E A U N E U F - D U - P A P E
G R E N A C H E ,  S Y R A H ,  M O U R V È D R E

2 0 2 2  -  D O M A I N E  L U Y T O N - F L E U R Y  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 5
C U V É E  « L E S  S A R R A I L L E R S »  -  A O P  C R O Z E S - H E R M I T A G E
1 0 0 %  S Y R A H

2 0 1 9  -  D O M A I N E  M O U T O N  R O T H S C H I L D  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 5
C U V É E  « B A R O N  N A T H A N I E L »  -  A O C  P A U I L L A C
6 2 %  C A B E R N E T  S A U V I G N O N ,  2 8 %  M E R L O T ,  1 0 %  C A B E R N E T  F R A N C

2 0 1 8  -  D O M A I N E  B R O T T E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 9
C U V É E  « S E C R E T S  D E  B A R V I L L E »  -  A O C  C H A T E A U N E U F - D U - P A P E
G R E N A C H E ,  S Y R A H ,  M O U R V È D R E

Carte des vins

Vins blancs - 75cl

2 0 2 2  -  C A V E  L A  G A I L L A R D E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 1
C U V É E  « R Ê V E S  D E  V I O G N I E R »  -  A O P  C Ô T E S  D U  R H Ô N E
5 0 %  G R E N A C H E ,  4 5 %  V I O G N I E R ,  5 %  M A R S A N N E

2 0 2 3  -  D O M A I N E  D E S  C A M I N O T T E S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 2
C U V É E  « C H Ê N E S  M I L L É N A I R E S »  -  A O C  G R I G N A N - L E S - A D H E M A R
7 0 %  V I O G N I E R ,  3 0 %  R O U S S A N N E

2 0 2 3  -  D O M A I N E  D U  S E R R E  D E S  V I G N E S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 5
C U V É E  « L E S  P E R R A C H E S »  -  A O C  G R I G N A N - L E S - A D H E M A R
4 0 %  R O U S S A N E ,  4 0 %  M A R S A N N E ,  2 0 %  G R E N A C H E  B L A N C

2 0 2 3  -  D O M A I N E  D U  S E R R E  D E S  V I G N E S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 8
C U V É E  « L O U L L Y S S »  -  A O C  G R I G N A N - L E S - A D H E M A R
1 0 0 %  V I O G N I E R

2 0 2 3  -  D O M A I N E  L U Y T O N - F L E U R Y  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 9
C U V É E  « L E S  S O U R C E S »  - A O P  S A I N T - P E R A Y
7 0 %  M A R S A N N E ,  3 0 %  R O U S S A N N E

2 0 2 2  -  D O M A I N E  B R O T T E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 9
C U V É E  « V E R S A N T  D O R É »  - A O P  C O N D R I E U
1 0 0 %  V I O G N I E R



D I G E S T I F S
G E T  2 7  4 c l   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8
G E T  3 1  4 c l   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8
C H A R T R E U S E  V E R T E  4 c l   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9

L I Q U E U R S  &  C R È M E
B A I L E Y S  4 c l   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8
S A I N T  G E R M A I N  4 c l   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8
L I M O N C E L L O  4 c l   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8
C O I N T R E A U  4 c l   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8

Digestifs

Cafeterie

E S P R E S S O ,  N O I S E T T E ,  A L L O N G É  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 , 5
D O U B L E  E S P R E S S O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 , 5
C A P P U C C I N O ,  C A F É  C R È M E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 , 5
T H É  &  I N F U S I O N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4

Vins rosés - 75cl

2 0 2 2  -  D O M A I N E  O & H  B O U R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 4
C U V É E  « L ’ I N S T A N T  G O U R M A N D »  - A O P  G R I G N A N - L E S - A D H E M A R

2 0 2 3  -  D O M A I N E  M I R A V A L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 8
C U V É E  « S T U D I O  B Y  M I R A V A L »  -  I G P  M E D I T E R R A N N É E

2 0 2 2  -  C H Â T E A U  D ’ A S T R O S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 1
C U V É E  « A M O U R »  -  A O P  C Ô T E S - D E - P R O V E N C E

Clairette - 75cl

C L A I R E T T E  D E  D I E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 1
C U V É E  S A L A B E L L E

Champagne - 75cl

M A I S O N  L A L L I E R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 5
C U V É E  R E F L E X I O N  -  R 0 2 0

M A I S O N  L A L L I E R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9 5
B L A N C  D E  B L A N C S 


