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FLEUR DE COURGETTE
delicatement farcie au tourteau, relevee d'une touche de citron
ou
FOIE GRAS MAISON

chutney de rhubarbe aux épices, servi avec une brioche feuillet¢e
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TRUITE SAUMONEE D’ARDECHE B

cuite a basse température, legumes du soleil confits & émulsion\*j/tale\ p
ou N

MEDAILLON DE NOIX DE VEAU DE LA DROME
sauce au citron confit-sauge & ses légumes primeurs
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PAVLOVA AUX FRAISES,
meringue frangaise croustillante,
créme chibouste au citron vert compotée & fmises fr ,ighes \
ou ¢ \"’ G sl
PARFAIT AUCHOCOLAT . # - A
biscuic praliné croustillant, crémeux ™~ \ ;ﬁ ;
& mousse au chocolat, tuile croquante. 1:39& 4
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	Menu  Spécial Fêtes des Mères
	Entrée
	FLEUR DE COURGETTE  délicatement farcie au tourteau, relevée d’une touche de citron ou FOIE GRAS  MAISON chutney de rhubarbe aux épices, servi avec une brioche feuilletée

	Plat
	TRUITE SAUMONÉE D’ARDÈCHE  cuite à basse température, légumes du soleil confits & émulsion végétale ou MÉDAILLON DE NOIX DE VEAU DE LA DRÔME  sauce au citron confit-sauge & ses légumes primeurs

	Dessert
	PAVLOVA AUX FRAISES,  meringue française croustillante,  crème chibouste au citron vert compotée & fraises fraîches ou PARFAIT AU CHOCOLAT biscuit praliné croustillant, crémeux  & mousse au chocolat, tuile croquante



